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Ce menu a été établi a titre indicatif. Quelques modifications peuvent intervenir aprés parution.
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Produits
« faits maison »

10 points a retenir de la charte alimentaire

Il signale également les produits allergénes :
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produits locaux (ko s s e alimentation saine dongine iokgiqe @ = gluten @ =s50/a @ = sesame

ou limitrophes)

= sgs = Les menus concu . err = = 7 — . _ .
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(Temps dactvités périscolaires)

Les menus affichés 1 0 F aire con naitre Le restaurant

dans les écoles municipal accueille

précisent la qualité et la Ie t"a Vail du les enfants lors de visites

provenance des produits programmées par les

(bio/ Label / local / fait maison) r estalll' ant municipal équipes enseignantes

09 Communiquer sur la
composition des menus




