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Ce menu a été établi a titre indicatif. Quelques modifications peuvent

intervenir apres parution.
Viande Viande Viande

Produits
de qualité frangaise \ congelée réfrigérée

B

Produits bio

Produits locaux

® Produits de qualité : il s"agit soit d'un produit labelisé, certifié, Bleu
Blanc Coeur (BBC), d’appelation d’origine protégée...

Il signale également les produits allergénes :
(1) = gluten (6) = soja
(2) = crustacés @) = lait
= fruit a coque (3) = lupin
(©) = celeri = mollusques

(1) = sésame
(12) = sulfites
(3) = oeufs

(4) = poissons

@ = arachide = moutarde



