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Il signale également les produits allergénes :

(organisme génétiquement modifé)

. s = Les menus congus PRy
Privilégier les e |04 Privilégier le Jodages
produits de qualité <ans OGH « fait maison » restauont municpol @ = gluten @ = s0ja @ = sesame

Privilégier les @BV concevoir des (2) = crustacés (7) = lait (12) = sulfites
produits de saison b menus équilibrés porune detceme
(3) = oeufs = fruit & coque (13) = lupin
. Les'pamlsant s L'alimentation est
Faire la chasse e MW Y sensibiliser les enfants e
- - - vfoyn{lu pesée des aliments L HH H H dans le cadre des TAP 1 1
au gaspillage alimentaire gttt a I'équilibre alimentaire JEMSHSEA (4) = poissons (9) = celeri = mollusques
09 . Le; ,:;vegsuz ;ffézhés ’.'aire connaitre Le restaurant — - —
Commgl{"q!:fr sur la le travail du @ = arachide = moutarde

provenance des produits . = rogrammeées par les
composition des menus e restaurant municipal eqpes s




